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textura & sabor StarMax®

. Preparacdo enzimatica a base de alfa-amilases
Realce de dulgor e textura ideal parag

para sua bebida. + Auxilia na redugéo da viscosidade

+ Livre de alergénicos

+ Aumento de dulgor pela liberagé@o de acgucares simples

Curva de hidroélise

Redugdo da viscosidade da bebida de cereais ao

longo da hidrélise com a linha StarMax®
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estabilidade &
rotulos mais limpos

Desafio de manter estabilidade entregando
diferencial.

LeciMax R

Linha de lecitinas de arroz

« Livre de alergénicos
+ GMO-free

reducao de agucar,
solucao clean label

Desafio de manter a qualidade sensorial, reduzindo
acucar com o uso de ingredientes naturais.

Linha GreenSugar

Solugdes a base de enzimas e aromas naturais
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+ Possibilita o desenvolvimento de produtos zero agticar
+ Sem uso de edulcorantes artificiais
+ Facil aplicagdo e manuseio
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